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30 g/hl; in die Garung nach-
dem sich die Dichte um 30
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1 kg
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die Langlebigkeit der Weine.

EMPFEHLUNG UND ALLGEMEINE INFORMATION

Anwendung bei Hefen mit guter Bildung von Estern/Gararomen; Gartemperatur zwischen 12-16 °C
und einer Trilbung von 30 bis 80 NTU. Beibehaltung eines anaeroben Mileus im Produkt (also keine
Anwendung von Sauerstoff bei Zugabe bzw. wahrend der Garung).

LAGERUNG

In der verschlossenen Originalverpackung an einem kihlen, trockenen und geruchsneutralen Ort
vom Boden entfernt aufbewahren. Nach dem Offnen schnell wieder luftdicht verschlieRen. Den
Inhalt der gedffneten Verpackung rasch verbrauchen.

Allgemein

+ entspricht in Qualitat und Reinheit dem OIV-Kodex COEI-1-PHODIA

+ entspricht der Verordnung (EU) 2019/934

+ ist gemaR EU-VO 2018/848 fiir die Bereitung von Bio-Wein zugelassen

« ist frei von GMO (gentechnisch modifizierte Organismen)

+ enthélt keine Bestandteile tierischen Ursprungs und ist somit fiir eine vegane Weinerzeugung geeignet

+ enthélt keine Allergene (Zusammensetzung und Kreuzkontaminationen) und ist frei von Schwefeldioxid und Sulfiten

Sonstiges

Alle enthaltenen Informationen sind nach unserem derzeitigen Kenntnisstand korrekt und vollstandig. Anderungen sind vorbehalt-
lich neuer Entwicklungen und Erkenntnisse mdglich. Der Anwender muss eigenverantwortlich die Eignung unserer Produkte fiir
die entsprechende Anwendung priifen. Bestehende Schutzrechte, Gesetze und Bestimmungen sind zu beachten. Wir schlieRen
jedwede Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus. Eignet sich im Rahmen einer ordnungs-
gemaRen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind.



